Yeyinti mdohsullarinin tosnifat.
Heyvani mansali moahsullarin gqidalandirici vo
bioloji dayari, epidemioloji xarakteristikasi




Plan
Yeyinti mahsullarimin tasnifati
Sudun gidalandirica va bioloji dajori
Sudun ziilah,yagi,karbohidrati,mineral maddslari,vitaminlori vo sidln digar maddalori.
Sudun noévlari.
Sud va stid mahsullarinin alinmasi.

Sud va sid mohsullarimin keyfiyyatinoa sanitar taloblor( sudin bakteriosid fazasi,qarisq mikroflora fazasi
va siidtursulu fazasi).

SUd vastasi ilo insana kecon heyvan xastoliklori .
Suidtursulu mohsullar.
Sud tozu va stdin barpasi.

dtin gidalandiricl va bioloji dayari

otin keyfiyyatinin qiymatlondirilmosi

Itda olan qusurlar

ot mohsullarin (kolbasa momulatlar1) qidalandirici doyari

Kolbasa momulatlar: istehsalinda istehsal prosesina, kolbasa momulatlarinin keyfiyyotina, saxlanmasi

middating vo realizasiyasina nazarat



Qus otinin gidalandici vo bioloji doyari
Qus ati vasitasi il insana kecon xastaliklar
Baligin qidalandicir1 va bioloji doyari
lE—Ielmentlarin (Difillobatrioz va Opistorxoz) yayilmasinda baliq faktor
Imi
Helmentlors garsi aparilan profilaktik tadbirlor
Baliq mahsullari, onlarin qidalandirici doyari
Baliq kurusu,onun Kimyavi torkibi,bioloji xassasi vo pasterizasiyasi
Yumurtanin qidalandirici va bioloji dayori
Yumurtanin epidemik shomiyyati
Yumurtanin saxlanilmasi
Yumurta mahsullar:
Yumurta melanji
Yumurta tozu



Yeyinti mohsullar: 2 grupa boluntir:
I. Heyvani monsali mohsullar
1. Bitki monsali mohsullar

Heyvani mansali mahsullara asagidakilar aiddir:
1.Sud vo siid mahsullar:

2.Yumurta vo yumurta mahsullari

3. 9t va ot mahsullari

4. Bahq, balig mahsullar1 vo doniz mahsullar
Doniz mahsullarina aiddir:

krab -yengac (doniz xarc¢ongi)

krevetki (xirda doniz xar¢ongi)

xar¢ang, lanqust/ omar ( onayaqh iri doniz xarc¢ongi)
kalmari, osminoq, midii, ustrisi, qrebeski
Suyosunlari — doniz kalomi



Bitkimansali mohsullara aiddir:
1. Taxil va taxil mahsullan
2.Paxlahlar
3. Taravazlor, goyartilor, meyva vo gilomeyvalor
4.Goboaloklor

5. Qoz, toxum v yagh bitkilor



Sud ziilalimin xarakterina gord sudlor 2 qrupa boluntr:

1.Kazeinli sudlor (kazein 75% vd daha cox)
2.Albuminli stidlar (kazein 50% vd az)

Suds zulal 3 novdadir.

Kazein (kazinogen) - 2,7% (siid ziilalinin iimumi migdanin 81,9%)
Laktoalbumin - 0,4% (siid ziilalinin iimumi migdaimnin 12,1%)
_aktoglobulin - 0,2% (siid ziilalinin iimumi miqdarinin 6%)
Yag kuraciklorinin gisasinin ziilah



Kazein (kazeinogen) - fosfoproteindon ibaratdir, molekulasinda fosfor —
fostor tursusu sakilindo oksiamin tursusu ild alaqgoali olub, serin, treoninla
murdkkob efir amala gatirir.

Kazeinin - sudun kalsiumu il da alaqoasi vardir (birlasmis). Siidda kalsium
duzu sakilinds olan kazein - kalsium kazeinat adlanir. Siidiin tursumasi
zamani kalsium Kkazeinat siidtursulu kalsiuma va kazeina parcalanir vd
cokiuintu sokilinda cokiir.

Sud albuminin molekulasinda xeyli miqdarda kikurd vardir. Kristal
albuminin fiziki-kimyavi xassasina gora gan zardabinin albumining
yaxindir. Laktoalbumindd triptofanin migdar sudiin digar ziilalinda olan
triptofandan 4 dafs coxdur. Lizin va fenilalaninin migdar1 xeyli ¢oxdur.

sSudun globulini - bioloji xassasina gora antibiotik xassays malik olan
maddoslord aid edilir va zardab zulalinin fraksiyasidir. Sudiin zardabinin
zulalinda 10%-5 godar evglobulin va psevdoqlobulin vardir. Evqlobulin va
psevdoqlobulin immun xassonin dasiyicilaridir vo ganin plazmasinin
qlobuling yaxindir. Agiz sudiinds onlarin migdar: 90%-9 qadardir.



SUD YAGINDA (100 qr 3,5 qr.)

N

Fosfolipidlor Xoiesterin
0,03% 0,01%

KARBOHIDRATLAR
Siiddo siid sokari — laktoza — var.
Laktoza 2 formada :
o- laktoza (inak stidii)
3-laktoza (ana sudl)
aktoza hidroliz zamam glyukoza va galaktozaya parcalanir.




Miixtalif heyvanlarin sudiiniin Kimyavi torkibi
(mohsulun yeyilon hissasinin 100 qr-da)

Gostaricilor Sud

Inok | Camus| At | Qoyun| Keci| Dowo
Su, qr 87,3 |823 |(89,7 |80,8 87,3 | 86,2
Zilal, qr 3,2 4,0 2,2 | 5,6 3,0 4,0
Yag, qr 3,6 7,8 19| 7,7 4,2 4,0
Karbohidrat
(laktoza) gr 4,8 4,9 58 | 4,8 451 4,9
Uzvi tursular, qr
Limon tursusu 0,166 | 0,166 P,090 |- - -
Siid tursusu 0,140 | 0,140 - 10,200 | 0,1601 0,160




MINERAL MADDOLOR

Mineral maddaloro Ca v P aiddir.

Sudds Ca-un
78%-1 22%0-
geyri-iizvi kazeinlo
duzlar birlosmis

Siidda Ca-un geyri-iizvi duzlarimin - 33%-i1 hall olur.
- 45%-1 kalloid formasindadar.

Suddo Ca-un iimumi miqdarimnin - 7/%0-9 godari ionlasmis formadadir.




Sudda P-un

sokilindadir.
- 35%-1 Kkazein va fosfolipidlarls iizvi

- 65%0-9 gadari geyri-tzvi duzlar

birlosmod sakilindadir.

- 209%-5 godoari ionlasmis formadadar.

Muxtolif heyvanlarin sudunudn kimyovi torkibi
(mohsulun yevyilon hissosinin 100 gr-da)

GOstoricilor suad

Inok Camas At Qoyun Keci Dovo
Mineral duzlar:
Ca, mq 122 174 89 178 143 121
P, mq o2 109 54 158 89 -
Fe, mkqg 67 54 61 o2 100 -
Cu, mkq 12 20 22 13 20 -
Co 0.8 0,9 1.4 5 - -




SuddJd vitaminlorin miqgdari bir sira

sdboablordon asili olaraq doyisilir:

1.Movsumdon

2.Heyvanin cinsindon
3.Yemin xarakterindon
4.Laktasiya dovrundan vd s.



Muxtalif heyvanlarin stdindn vitaminlarin migdar:
(mahsulun yeyilan hissasinin 100 gr-da)

Gostaricilor Sud

Inok | Camis | At |Qoyun | Keci | Dava
Vitaminlor
A, mqg 0,025 | 0,06 |0,02 |0,05 |0,06 [0,04
3 karotin, mq 0,015 - 0,03 [0,01 |0,04 | -
D, mkq 0,05 - - - 0,06 | -
E, mq 0,09 0,20 | - 0,8 0,09 | -
C, mg 1,50 2,50 9,40 |500 | 200 | 7,70
B. mg 0,04 0,06 |0,03 006 |0,04 | 0,08
B>, mg 0,15 0,13 /0,04 10,35 | 0,14 | 0,02
PP, mg 0,10 0,12 0,05 035 | 0,30 -
Xolin, mg 23,60 - 23,50| 30,00 | 14,20 | -




Suddo immun cisimlor

Y ———

Sudds olan pigmentlor

/\




SUdun novlari

1. Pasterizd olunmus sudlor ( yaghhq 2,5%,3,2% va 6%).
2.Homogenizs olunmus sudlor- yuksok tozyiq altinda

sudu dar desikdon kecirmakld suidiin dispersliyini artirmagq, yag
kuraciklarini xirda hissaciklora bolmoakdir.

3. zulalh sudlor ( yaghhq 1% va 2,5%)
4. C vitamini ilo vitaminldsdirilmis sudlor ( 2,5% va 3,2%)
5. Yagsiz sudlor ( C vitamini ilo vitaminlosdirilmis vd ya onsuz)
6. 9rinmis suidlor ( yaghhq 4% va 6%)
( orinmis stidlor- homogenizd olunmus sud 95°T
pasterizd olunur v bu temperaturada sud 3-4 saat qahr.



Sudun mikroorganizmilordon zararsizlasdirilmasi

1. Sudun pasterizasiyasi
Pasterizasiya olunmus siidlords mikroorganizmlorin 99,9% -i mahv olur.
Sudun 10 ml- do bagirsaq copii olmamahdir.

e pasteriza olunmus siidlor texnoloji proses qutaran andan 0-8° S t-da
36 saatdan artiq olmamagqla saxlanilr.

2. Sudun sterilizasiyasi
Sterilizasiya olunmus suidlords mikroorganizmlarin 100%-i mahv olur.
3. Sudiin uperizasiyasi vd ya ultrapasterizasiyasi

Stida tomiz quizdirilmis buxarin verilmoasi. Suid 135-150° C T- ya gadar
qizdirilr.



Satisa daxil olan siid yuksak keyfiyyoatli olmal qiivvads olan 13277-79 Ne- li
Dovlat Standartinin ta3loblorind uygun olmahdir:

e tursulugu - 21°T ke¢cmamolidir.
e yaghhgr 6% olan siidlorin tursulugu 20°T ke¢cmomalidir.
e yaghhgr 1 vo 2,5% olan sudlorin tursulugu 25°T ke¢momalidir.

e C vitamini ilo vitaminlosdirilmis siidlords C vitamininin migdar: 100
qr. sidds 10 mq. az olmamahdur.

e pasterizo olunmus siidlords peroksidaza olmamalidir.

e pasterizd olunmus biitiin nov siidlorin saxlanilma T-ru 8°S yuxari
olmamahdur.

e pasteriza olunmus siidlor texnoloji proses qutaran andan 0-8° S t-da
36 saatdan artiq olmamagqla saxlanilr.



SUD BO SUD MOHSULLARININ
KEYFIYYOTINO SANITAR TOLOBLOR.

1. Daxil olan sudun ¢ox az bakterial
cirklonmasinin tomin edilmasi.

2. Bakteriosid dovriuniin uzadilmasi.

3. Aparilan pasterizasiyanin yiiksok

eftfektivliyinin tomin edilmasi.



Sudiin alinmasi vo emah (sagmaq, yigmaq) zamani
bakterial cirklonmamasi iiciin siidiin fazalarina
diqqgot yetirilir.

1. Stuidiin bakteriosid fazasi ( laktenin LILIII.)
laktenin | — agiz siidiinda yiiksok miqdarda
olur.
laktenin Il —sud fermentinin -
laktoperoksidazaya yaxindur.
Tozo sagilmis suddo yuksak
miqgdarda olur.
laktenin I11- indyin qan zordabinda yiiksok
miqdardadir.



Stdun alinma va saxlanilma soraitindan asih olaraq
bakteriosid fazanin davamhgi

Sudun temperaturu Bakteriosid fazanin davamhgi , saat

Sanitar soraito ciddi ameal olunmayan Sanitar soraita ciddi amol olunan yerdon

yerdan alinan siid alinan siid
0 48 72
S 36 48
13 -14 18 36
16-18 7,6 12,7
30 2,3 5,0

37 2,0 3,0



2. Qarisiq mikroflora fazasi - t-a 10 °S-dan asag: (cUrtducu
bakteriyalar, fluorensensiyaedici bakteriyalar, proteylor,bagirsaq
coplari qrup bakteriyalari.

3.Siidtursulu faza - t-a 10°S-dan yuxari
( siidtursulu bakteriyalarin optimal inkisafi 30-35° S.)



SUD VASITOSI ILO INSANA KECON
HEYVAN XOSTOLIKLORI.

Vorom-Klinik slamatlari aydin bilinon (xtisusilo heyvanin sud vazisinin
varami) voromlo xastd olan heyvanin siidiu insan ticun tahliikali hesab olunur.

Sud veran heyvamin allergik sinaga(tuberkulin) reaksiyasi miisbatdirsa vo
xastaliyin klinik slamatlori biruzs olunmursa belo heyvanin siidii avvalcadon
pasterizo olunmagqla qida magsodlori uctn istifadd edilmasing icazd verilir.

Brusellyoz-inak,qoyun,keci xastalonir.Belo heyvanin siidii (klinik slamoatlori
aydin biruza olunursa) 5 doaqgiga qaynadildigdan sonra , agar klinik slamatlori
biruzs

olunmursa, lakin allergik va seroloji sinaglara reaksiyasi miisbatdirsa, belo
siidlor pasterizasiya olunmahdir.

Dabaq -xastaliyi siiziilon viruslar toradir. SUdU 80°S T-da 30 daqigo quzdirdigda
vad ya 5 dagigo qaynatdiqda virusllar inaktivloasir.



Bu cur sudlordan tasarriufat daxili ma(l{sedlar ucun istifads olunur. Xususi
hallarda belo sudlori zararsizlosdirdikdon sonra tasarriifatdan konara
(sanitar- epidemioloji xidmot organlarinin va baytar nazaratinin
icazosindon sonra) cixarilr.

Mastit - Belo heyvanin siidiindon ham ticarat sobakalorinds, hom da
ictimal gidalanmada istifadasina icaza veriimir.

Bagirsaq -  Sud va siid mahsullar: xususilo kosmik

infeksiyas1  bagirsaq infeksiyasina — dizenteriyaya sobab ola bilar.
Bunun ucitin stid muassisalorindd sanitar vaziyyatin yuksok
soviyyado tominindan otri sanitar rejimd amoal edilmasi,
xiisusilo pasterizasiya rejiminin diizgin aparilmasi, eyni
zamanda iscilorin butun muoyyon olunmus miiayinalordan
vaxh vaxtinda ke¢cmolorind nazarat etmoklo tohlukasizliyo
nail olmagqg olar.



Xiisusilo tohliikali infeksivyalar.
Qarayara - xosto heyvamn sudiindan istifads
edilmasind icazd verilmir.Qorumaq
mo(sadild heyvana gara yara sleyhina
peyvand olaraq ikinci Senkovski
vaksinasiyasi olunubsa, realizasiyadan
otru avvaled gqaynadildigdan sonra
tasarrufatdan cixarilmasina icazas verild
bilor.

Emfizematoz karbunkul, quduzluq, badxassali sislar, infeksion sariliq,
iribuynuzlu heyvan taunu ils xasts olan heyvanlarin sudii baytar-sanitar
nazardtinin niimayandoasinin istiraki ilo yerindaco mohv edilir.




SUDTURSULU MOHSULLAR.

Sudtursulu mahsullar — sitdtursulu va garisig qacqirma mahsullarina
ayrilirlar.
Sudtursulu qicqirma mahsullarina aiddir:
1.AdI qatiq - siidtursulu streptokoklarin tomiz kulturasi daxil edilir.
2.Mecnikov gatigi- sudtursulu streptokoklarin tomiz kulturasi vo bolqar
coplori daxil edilir.

3.Ukrayna qatigi(ryajenka) - siid vo gqaymaq qarisigl, 95°S t-da 3 saat
qizdiriir. Sonra streptokoklarin tomiz
kulturasi daxil edilir.

4. \arenes - orinmis suddon hazirlanir, siidtursulu streptokoklar: tomiz

Kuiturasi va suq tursulu coplor alavo etmok vo ya
etmomoklo hazirlanir.



5.Conub gatig1 —sitid tursulu streptokoklarin tomi Kulturasi, sud tursulu
coplor, maya goboaloklorinin tomiz Kulturasini alavo etmokld, ya da slavo
etmomoklo hazirlanir.

Qatiglar asagidaki keyfiyyoat gostoricilori ilo xarakterizo olunurlar:
e yagin miqdari-3,2%(ryajenkada-6 vo 8% )

e tursuluq -110°T (conub gatig1 140°T cox olmamagla)
e bagirsaq copii titri 0,3-don az olmamaqgla

ASIDOFILLI MOHSULLAR.

Asidofilli mdhsullarin hazirlanmasinin asasin asidofil coplarinin tomiz
kulturasi toskil edir.

1.Asidofilli siid - tazahiir olunan antibiotik xassa kasb edir. onu 2 miixtalif
novlii asidofil ¢oplorinin tomiz kuiturasinda hazirlayirlar:

Xamaya oxsar konsistensiya almaq uciin

2%%/(())—0 _sl_e)likli kultura (tursuluq (140°T), 80%-seliksiz kultura (tursuluq

Asidofilli siidlar usaqlarda ishalin, boyiiklords kolitin, dizenteriyanin
mualicasindd maslaohatdir.




2.Asidofilli pasta -asidofilli siidii preslonmasi vo zoardabinin
konarlasdirilmasi yolu ilo hazirlamir. Tur.180-220°T.
Axilik qastritlorin, kolitlorin yara formasnin
miialicosinds maslohatdir.
Qobizlik vo meteorizmda effektli vasito kimi
(antibiotik tasirina gors bagirsaqlarda
ciiriidiicii bakteriyalarin intensivliyini azaldir) tadbiq
edilir.

3.Asidofil-maya mohsullari - maya vo asidofil coplorinin kombinasiyasi

dsasinda laktozam qicqirtmagqla asidofil ¢coplarinin aktivliyini,
eyni zamanda mahsulda antibiotik maddanin

konsentrasiyasini artirmaq. Miialicovi asidofilli-maya sud- vorom,
bagirsaq xastaliklorinin va furunkuleyozun miialicasinds maslohatdir.




Xama - pasterizd olunmus qaymaga xiususi hazirlanmis maya
va suid tursulu bakteriyalarinin garisiq kulturasin1 gatmagqla hazirlanir.
Kimyavi gostoricilori

Ola 36%0 65°-90°T
Birinci 30% 65°-110°T

Ikinci 25%0 65°-125°T



Kosmik — pasteriza olunmus stidd sudtursulu streptokoklarinin
tomiz Kulturasini gatmagqla , yaxud qursaq fermentindon vo ya

pepsindan ibarat mayani vurmagqla laxtalandirmaq ticiin zordabi
cixarilr.

Yagin miqdari
(%-19)

Tursulugu
(Terner daraco- 200-225 210-240 220-270
Iori ild)



Kaosmikds olan vitaminlor
A vitamini -0,1mq
E vitamini- 0,38mq
C vitamini- 0,5mq <, 4 o
B2 vitamini-0,3mq e

Giin arzindd 200-300gr kasmik organizmin avdzolunmayan amintursulara
vd kalsiuma olan sutkaliq tolabati tomin edir. Kasmik organizmdon
xolesterini ¢ixarir va aterosklerozda miialicovi vasitadir. Kosmik diuretik

tosira malikdir va boyrayin azot ifrazi funksiyasinin pozulmasi,irayin
dekompensasiyasi,hipertoniya xastoliyindo maslohatdir.




QARISIQ QICQIRMA MOHSULLARI

KEFIR — iizlii pasteriza olunmus va ya yagsizlasdirilmis, ya da

barpa olunmus inak siidiins kefir goboaloyinds hazirlanmis vo ya

xususi secilmis mikroorganizmlorin tomiz Kulturasinda

hazirlanms stidtursulu va spirtli qicqirma oamald gatiron maya
todbigq etmakld hazirlanir.

KEFIRIN KIMYOVI GOSTORICILORI

Z,if(1) Orta(2) Koaskin(3)

Tursulugu (Terner 90 105 120

daracalari ilo )

Alkogol (%-1o) 0,2 0,4 0,6



Kefirdon mualicovi qidalanmada genis istifada olunur-hoazmo xosa golon
tasir gostarir,bagirsagin motor funksiyasini stimuls edir, bagirsaqlarda
curudiicu proseslorin intensivliyini azaldir, diurezi artirir.

KUMIS — at sudundoan hazirlanir.




Kumisin mualicovi shomiyyati:
e ag ciyor vorominin mualicasindo istifadd olunur
e organizmo umumi mohkamlondirici tasir gostorir
* hazm prosesini vo qida maddolorinin monimsonilmasini yaxsilasdirir
 maddalor mubadilasini yaxsilasdirir
Kumusda karbon qazi var vd yaxsi qazlasdirilmis i¢cki hesab olunur.
PENDIRLOR- Konsistensiyasina gora pendirlorin 3 néovii ayrid edilir:
bark — holland, svedsariya,kostroma va s.
yumusaq- brinza
yarimboark- baksteyn vo s.

Pendirdos zilal — 20 -28%
yag -25-30%







Pendirin spesfik xos iyi vo dadi, onun tarkibinds siid tursusunun vd uc¢ucu yag
tursularinin olmasi il slaqadardir. Bunlarin tasiri naticasindo agiz suyu vazilorinin,
madd vo madaalt1 vazilorin sird ifrazi ¢coxalir, istaha artir.

Pendirdoki zilallarin bioloji doyari ¢ox ytliksakdir. Bu ziilallarin tarkibinds
dvdazolunmayan amintursularin hamisi1 vardir.Pendirin yetismasi prosesi naticosinda
pendirin torkibindaki ziilallarin bir qismi amin tursularina, yaglarin bir qismi yag
tursularina parcalanir, bu da pendirin yiiksok doracadd monimsonilmoasini tomin edir.

Sarbast yag tursular: odin torkibina daxil olur, xolesterini, karotini, A, D, E
vitaminlorini, eloco do kalsiumun ¢atin hall olan fosfor vo karbonat duzlarini hall olmus
vaziyyatda saxlayir. Bozi pendirlordd hiss olunan kaskin spesfik iy , onlarin tarkibinds
kapron, kapril, propion vd sirkd tursularinin amold galmasi ilo slagadardir. Bu ucucu
yag tursulari istahani artirir va qabul olunan qidanin hazmini vo monimsonilmoasini
yaxsilasdirir.

Pendirin keyfiyyati goturiilon suidun tarkib vo keyfiyyatindon asili oldugu kimi, onun
yetismosi ticiin tdyin olunan miiddatin gozlonilmasindon da asihidir. Hoddoan artiq
yetismis pendirlords amin tursularimin vo ugucu yag tursularimin migdari artir, amin
tursularinin bir qismi ammonyaka gadar parcalanir, pendirin keyfiyyati pislasir vo tez
dd xarab olur.



Duzlu «kavaz» pendirinin v3 «brinza» pendirinin Keyfiyyati DS vo RTS
asagida gostorilon toloblorino uygun olmahdir:

1. Bu pendirlori az1 2 ay muddatinds saxlayib yetisdirdikdon sonra satisa
buraxmag olar.

2. Pasteriza edilmis siiddon hazirlanan brinza pendirini 15 gun, ¢iy siiddon
hazirlanan pendiri 30 giindon sonra satisa buraxmaq olar. Homin pendiri
hazirlamaq uciin ayrilmis ciy siidd brisellyoz xastaliyi olan heyvanin sudii

qatilmus olarsa, bels pendiri 60 gun saxladigdan sonra istifads edilmasind
icazd verild bilor.



QURU SUDUN BIR QRAMINDA MiKROORQANIZMLORIN
UMUMI MiQDARI




QOLIZLOSDIRILMIS VO YQATILASDIRILMIS SUD

A Qatilasdirilmis siid — sud konservisi olub uzun miiddat saxlamaq ucun
nazords tutulur.

Bunlara aiddir:
o qatilasdirilmas v sterilizo olunmus siid (T-120°S,)
* @ohva va kakao gatilmis qatilasdirilmis sud

Sakarli galizlosdirilmis sudun fiziKki-kimyoavi gostaricilori

Nomlik - 26,5%-dan cox olmamalh
Sokar - 43,5%-doan az olmamali
Tursuluq - 48°T cox olmamah

Quru maddonin imumi migdart - 28,5%



Qidalanmada istifadd olunan butiin at novlarini sarti olaraq bir neco qrupa ayirmaq olar.
I. ot
I1. Qus ati
II1. Submohsullar
IV. 9t mahsullar
1. Idtlor
= mal ati ( dana ati)
» donuz ati
" qoyun dti
= at oti
= dovsan oti
2. Qus atlari
= toyuq
= ordok
= gaz
= 13lokli qus (ov quslar)
* hindtoyugu



3.Submohsullar
| kateqoriya — qaraciyor, dil, iirak, boyrok
= || kategoriya — beyn, agciyar, dalaq, quyruq
» gida gani, vo onun emali mahsullari
4. 9t maohsullari
» kolbasa momulatlarn
= konservlor
* dondurulmus yarimfabrikantlar
» kulinariya mamulatlari
* kombindolunmus mohsullar (otbitkigarisigi)



ot vd 3t madhsullan

Jhalinin tachizatinda istifads olunan dtlar:
* t9Z9d vd soyudulmus

* dondurulmus

* donuacilmis

* hisdo qurudulmus

* duzlanmis




otin zilah

Birlasdirici
toxumasi toxuma

zulah zulah
Y
| [ | |

Qlobulin X

( 20%-9
qodor)

O7319

Miozin vd
Miogen

(50% )

Aktin
(12-15%)

Elastin

Kollagen
(190)

(14-17%)

J




Heyvani yaglarda yag tursularinin miqdari. ( 100 qr. yagda qr.-1a)

Doyma- Monodoy- Umumi linol linolen araxidon
mis mamis

Mal 50,9 40,6 3,2 2,5 0,6 0,1

Qoyun 51,2 38,9 4,1 3,1 0,9 0,1

Donuz 39,6 45,6 10,6 8,4 0,7 0,5



otin yaginin bioloji xarakteristikas1 (100 qr. mahsula gord)




otin ekstraktiv maddoslori
2 grupa bolunar:

* Azotlu ekstraktiv maddolor — karnozin, kreatin, anserin, purin
asaslar (hipoksantin) vo s.

* Azotsuz ekstraktiv maddalar — gqlikogen, glukoza, sid tursusu




Miixtalif nov atdd mineral maddslorin migdari (stin yeyilon hissasinin 100 qr-da mg-la)

Mal (I n6v) 9

Qoyun 9 18 178 270 60 2.0

(1 nov)

Dana (I 11 24 189 344 108 1.7
nov)

Donuz 7 21 164 242 o1 1.6



Miixtalif nov atda vitaminlorin miqdar (atin yeyilon hissasinin 100 qr-da)

Mal (I 0,2 0.5 1z

nov)

Qoyun

(I nov) 0,06 0.70 1z 0.08 0.14 0.30 - 3.80 5.10 0.55 -
Dana

(I név) 0,2 0.15 1z 0.14 0.23 0.38 - 5.80 5.80 0.95 -
Donuz 0,01 - 1z 0.52 0.14 0.33 - 2.60 4.10 0.47 -
Dovsan  0.01 0.50 0.80 0.12 0.18 0.48 4.30 6.20 7.70 - -
Mahin

gara 3.83 1.28 33.0 0.30 2.19 0.70 60 6.80 240 6.80 98
ciyari

Donuzu

n gara 3.45 0.44 21.0 0.30 2.18 0.52 30 8.00 255 5.80 80

ciyari



otin keyfiyyatini xarakteriza edon gostoricilor:
1.9zoladaxili yagin migdarma gora (1,5-3%0)

Izdladaxili ga%- lipid birlosmoalarini 6ziinds birlasdirir, sitoplazmatik srukturun qurlusunda vacib rol
oynayir. 9zdladaxili yag otdon hazirlanan kulinar momulatlarimin dad vo aromatik xassasini tomin edan
koanphe.ks maddslorin amoalo golmasind» istirak edir. Mal atinds azoladaxili yagin miqdan 1,5-3%-9
qadardir.

2.Nomliyi 0ziindd saxlama imkanina gord
( 1kq zulalda -2,5gr su)

otin namliyi 0ziinds saxlama imkani- struktur ziillahin ( aktomiozin) migdarindan, eyni zamanda Ph —n
olcusundan asihdir.

Jtin yiiksok nomliyi 6ziinds saxlama xassasi termiki emal zamam az itki olmaqla hazir mahsulun yiiksok
cixisinin tamin edilmasi, atin dadl vo sirali olmasini1 tomin edir. 9tin namliyi 6ziinds saxlama xassasinin
qiymotlondirilmasindd 1 kq. ziillalda suyun qramlarla miqdarina gogra qiymatlondirilir.

( 1kq zulalda 2,5 qr.)

3. 9tin ranginin intensivliyina gors

= yiiksok koklilys malik heyvanlarin oti aydin rangli va rongi intensiv olur.
= t3Z9 atin rangi aciq ¢ohrayi vo ya qirmzi olur

» dondurulmus atin sathi tiind qirmizi, atin kasik sathi bozumtul zaif ¢ohrayi, barmagqla vo ya isti bicaqla
toxunan yerdan tiind qirmizi rangin amoala galmasi

» donuacilmis atin sathi qurmzi rangds olur



ot vasitasi 119 insana kesan Xastaliklar

e Qida toksikoinfeksiyalari
e Helmentozlar
o Infeksion xastaliklor
Qida toksikoinfeksiyalarinin profilaktikasinda texnoloji prosesin
morhoalalorlo hoyata kecirilmosi
Heyvanin koasilmomisdon avval olan vaziyyati
* Qansizlasdirilmasi
* Dorisinin soyulmasi
* Eventrasiyasi (daxili orqanlarin ¢ixarilmasi)
* Yetisdirilmasi (T 0-2°C 2-3 sutka; T 36°C 12 saat, sonra T 2-4°C 12 saat)
* Soyudulmasi (T +1° +4°C, bir nec¢d saat)
e Jtin dondurulmasi:



Heyvanin kasilmamisdon avval olan vaziyyati alinan atin bakterial voziyyati vo keyfiyyatini
miidyyan edir.

otin toksikoinfeksiya ild yoluxmasi tohliikasi ola bilor:
e heyvanlarin muxtalif infeksion xastaliklors yoluxmasi (dabaq, donuz taunu v9 s.)
* heyvanlarin mada-bagirsaq xastoliyi ilo xostolonmad
* heyvanlarin yorulmasi
e heyvanlarin zaiflomasi
* heyvanlarin ariq olmasi

1. Heyvanlarin muxtalif infeksion xastaliklors yoluxmasi (dabaq, donuz taunu vd s.) ,
organizmin z3iflomasi vd infeksiyaya qarsi mugavimatinin azalmasi, heyvanin bagirsagindan
salmonella bakteriyalarmin heyvanin toxumalarima ke¢masina sabab olur.

2. Heyvanlarin yorulmasi (uzaq yollar getmasi) , zaiflomasi va ariq olmasi onlarin
toxumalarinin salmonelloz amillori ild yoluxmasina imkan yaradir.

Heyvanin organizminin midafid gabliyyatinin zoiflamomasi ticiin 48 saatdan az olmamagqla
heyvani normal yedizdirmak va su icirtmak lazimdar.

Heyvan kasilmayd gondarilmamisdan avval 1 sutka yemoak verilmir, heyvanin mads v
bagllrsagl qidanin qahq hissalorindon azad olur, heyvan kasilon zaman ¢irklonmad tohlukasi
azalr.



Baytar qanunvericililyine dsasan (ara yara, tulyaremiya, quduzluq va s. xast3 vo xastaliyina
subhd olan heyvanlarin kasilmasina goatiyyan icazs verilmir.

Xasta, zaif, cox ariq va ¢ox yorgun heyvani kasdikds onun ati toksikoinfeksizamn monbayi kimi
homisd suibhali at kimi qiymatlondirilmali va bels atlorin termiki emali mikommal olmahdar.

Qagslzlasdlrma - 3tin minium bakterial ¢cirklonmasini vd atin yuksok keyfiyyatli olmasini toamin
ealr.

oJtin qansizlasdirilmasi heyvanin markazi sinir sisteminin Vaziﬁyatindan, an damarlarinmin va
urayin isinin tonusundan asihidir. Heyvani kasilmoazdan onco hayacanlandirmaq olmaz.

Darisinin soyulmasi- heyvanin dari ortiiyil tamiz olmahidir, ¢iinki ot miixtalif mikroflora ild (
bagirsaq copii, protey, paratif bakteriyalarla) cirklond bilar.

Eventrasiya- daxili orqanlarin diizgiin vo vaxtinda ¢ixarilmasidir. ot
ansizlasdirilandan sonra 30-40 agiqadan gec olmamagqla daxili orqanlar ¢ixarihir.
%1xarllmas1 gecikdikdd bagirsagin divarindan mikroorqanizmlorin atd miqrasiyasi tohliikasi
artir.

otin yetisdirilmasi- atin keyfiyyating, dadina, davamligina vd saxlanilmasina tasir gostaran asas
faktorlardandir. Saxlanildigin yerin t-ur soraitindon asili olaraq atin yetismasi prosesi S5-6
saatdan 2-3 giina godar davam eda bilar. 9tda olan glikolitik fermentin tasiri altinda kimyavi,
fiziki-kimyavi va Kolloid dayisilmalor olmagqla autolitik proses bas verir. Qlikolitik fermentin
tasiri altinda qlikogen parc¢alanir va 9z31o toxumasinda sud tursusu omala galir. Heyvan
kasilondon 24 saat sonra 9zd319 toxumasinda qlikogenin Miqdar1 633,7-don 274,9 mq % enir,
sud tursusunun miqdari isd 319,2-don 700,6 mq% qalxir.



Fermentin tasiri altinda fosfor tursusunun azad olmasi bas verir. Sud
tursusu vd fosfor tursusunun toplanmasi naticasindo atin Ph-/,2-don 5,6 —
ya dustur vd hidrogen ionlarinin konsentrasiyasinin artmasina sabab olur.
oJtdd turs reaksiyanin amals golmosi mikroorqanizmlarin inkisafini
miidyyon daracads longidir. 9tdos tursulugun artmasi kollagenin sismosind
oatirib ¢cixarir. Yetsmis ot daha tez bisir.

Yetismis oti bisirdikd atdo spesfik dadin vo xosagalon iyin olmasi atdd
toplanan glyutamin, inozit tursulari, purin va digor maddoalordir.

Yetisma miiddati atin saxlanilma T-dan asihdir.9n yaxsi1 T-ra 0-2°-dir. Bu
temperaturada otin yetismosi 2-3 sutkaya basa catir.

Jtin yetismasini tezlosdirmok iiciin 36 ° S temperaturada 12 saat, sonra 2-4
°S temperaturada 12 saat muddating yetisdirilir.



otin yetismasi zamam glikogen va siid tursusunun miqgdarimin doyismasi
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otin soyudulmasi- ati bir ne¢d saat muddoatindd ventilyasiya olunan kamerada
+1° va 4°C T-da saxlamagla soyudulur.

otin dondurulmasi:
Yavas dondurulma T -8-10°C
Tez dondurulma T -25°C va asagi

otin soyudulmasi- ati bir ne¢d saat muddoatindd ventilyasiya olunan kamerada
+1° va 4°C T-da saxlamagla soyudulur.

Jdtin dondurulmasi:
Yavas dondurulma T -8-10°C
Tez dondurulma T -25°C va asagi
Helmintozlar
e Tenioz
e Trixinelloz
e Exinakokk
 Fasiolloz
e Teniarinxoz



Tenloz (finnoz) formasi-dar1 donalori boyukliyiinds, sarimtil-ag rongli, adi gozlo
gorundr

Yoluxma yollar: — Lentsakilli qurdun surfalori il yoluxmus iribuynuzlu
heyvanlar va donuz ati

Finnoz atin qiymatlondirilmasindd asagidakilar rahbar tutulur:

 9tin 40 sm? sathinds 3 adoddan ¢ox finna tapilarsa belo atlor texniki utilizasiyaya verilir
* Jtin 40 sm? sathinds 3 d9daddon az finna tapilarsa bels atlor Sorti yararh mohsul kimi qiymatlondirilir

Sarti yararh atlorin zararsizlosdirilmo tisullari:
« Miikommal tezniki emal T 80°C, 3 saat gaynatmaq

« Dondurulma t-12°C, 10 glin
* Duzlama 8-10% duzlu mahlulda 20 giin

Profilaktik tadbirlor

* ciddi sanitariya-baytar nazarati (ot kombinatlari,bazarlarda)
* Jhalinin dehelmintizasiyasi

* yasayls mantagalorinin kommunal abadhg:

 fekal kiitlonin diizgiin konarlasdirilmasi

» sanitar-maarif isi



Finnoz ot




Insana trixinellozun yoluxma yolu trixinli donuz, gaban va ayi ati.

Uzunlugu 1,5- 4 mm_olub, yalniz xasty donuzlarin atindd tapihir. Belo atlor zahiri
gornusund gord sa&lam atlordon secilmir, yalniz mikroskopik muayino zamani
'8 g}a liflori arasinda kapsul ilo ohatd olunimus spiral formah qurdlar1 gormak

Trixinli dtlori zoroarsizlpsdirilmomis (miikoammyl bisirilmomis) yedikda, madado
kapsula Jriyir, trixinlor sarbast xaric olur, lakin onlar madads mohv olmayib,
nazik bagirsaga Kecir vo orada suratlo 1;,1k,1,%§1f,ed9r9k kullu migdarda bagirsaq
formal trixinlor omplo gotirir. 0,1mm boyukliikdd olan xirda trixinlor bagirsaq
gan damarlarinin divarindan qana Kecir, gan vasitasilo butun badons yayilr,
3z31o toxumalarinda ¢okoarak, orqganizmidd agir xastalik toradirlar.

Jlamotlor:

3z3l1o agrilary, umumi zaiflik, bas agrisi, g0z qpqginin sismasi hallariy, bazan ishal
, temperatur yuksolir, sayaqlama hallari olur.

Trixinlori muayind etmoak tlicuin- 3t nimunasini diafragmadan, qabirgaarasi
dzdldlordoan, dildon vo ¢eynoma azalalorindan goturulmoli.

Trixinli otin giymoatlondirilmasi 24 histoloji kasikdd 1 adad dod olsa trixin
tapilarsa istifads uciin yararsizdir.

Belg atlor tamamilp ,19%_\] edilir, yaxud texniki istifadys verilir. Belo donuz
otlorinin dzalglori ustundaki piy taboagoasini aritdikddn sonra istifado olunmasina
icazd verilir. Daxili piyindon isd sartsiz istifads edils bilar.






Insana Exinakokkun voluxma vollari

* yariyetismis lent formal qurdlarla yoluxmus itlarls yaxin tomasda olduqda va
tiklarini qida moahsullar: 119 udduqda

* onkosferalarla cirklonmis c¢iy toravazlori va gilomeyvalori yedikdo

Exinakoklu atin giyvmatlondirilmasi

* qara ciydr v ag ciyarda qovuqlar az olarsa hamin hissani kasib gotiirmakls
istifadasing icazd verilir

* qara ciyar va ag ciyorda qovuqlar haddan artiq ¢ox olarsa istifadasina icazs verilmir

Profilaktik todbirlor

* s9xsi gigiyena qaydalarina omol
etmok

* itlorin vaxtasir: helmintoloji
miiayinadan Kec¢irilmasi

* suilloyon itlorin mohv edilmasi

* heyvandarhq tasarrufatina
buraxilmamasi




Heyvan vasitasi ilo insana yoluxan infeksion xastaliklor

» Qarayara

* Varam

* Brusellioz

» Dabag

* Inok quduzlugu



Qara yara (Sibir yarasi) kaskin yolxucu xastalik olub, insanlarda asason
dori, nadir hallarda generalizo olunmus septiki formada (ag ciyar va
moda-bagirsaq formalari) rast galinon zoonoz xastalikdir.

Insanlar iiciin yoluxma monbayi xasto kand tasarriifat1 heyvanlaridr.
Onlar xastaliklorinin butiin dovrlorinds yoluxdurma gabliyyatli olub
toradicilari sidikla, nacislo, agiz suyu va s. vasitasilo otraf miihits yayirlar.
Tolof oldugdan sonrada onlarin biitiin uizvlori vo toxumalari gonu, yunu,
sumuklari yoluxdurucu olur.

Torpaqda gara yara toradicilorinin sporalari ndinki sag qalirlar, hom do
miidyyon dlverisli saraitds (teperatur, rutubat va s.) coxalma xassalorind
malikdirlor.

Qara yara keci, qoyun, indk, camis dova, at, maral Kimi ot yeyon heyvanlar
cox hoassasdirlar.

Donuzlar gara yara ilo ¢cox az hallarda yoluxurlar.

Heyvanlar an ¢ox alimentar yolla qara yara sporalari ilo cirklonmis yem va
su vasitasild yoluxurlar.



Insanin qara yaraya yoluxma zadslonmis aciq dori értiiyiindon xasta heyvanlara
qullug zamani, onlar1 kasdikdo , dorisini ¢ixartdigda, cosadlorini basdirdigda va
s. zamani bas verir.

Qara yaranin amals golmasi yoluxma yollarindan asihidr:

Dori formasi — c1zilmas , styrilmis, kosilmis dori

Bagirsaq formasi — alimentar yolla mada-bagirsaq traktindan

Ag ciyar formasi — qara yara sporalari1 nafos aldiqda aerogen
yolla.

Profilaktik tadbirlor:

olmus heyvanlarin sanitar qaydalara uygun zararsizlosdirilmasi:

*Dezinfeksiyanin aparilmasi

* Heyvan cosadlarinin zararsizlasdirilmasi vo mahv edilmosi

* Peyinin yandirilmasi

* Infeksiyanin lokallasdirilmasina dair tacili tadbirlor

* Karantin tadbirlori

* Jhali arasinda sanitar maarifi isinin aparilmasi






Varam

Voromlo yoluxmus otin sanitar cohatdon qiymatlondirilmasi:

* Yayilmis forma ilo ariq xastd heyvanin comdoayi va orqanlarindan
qidalanmada istifads edilmasino icazo verilmir va texniki utilizasiyaya
verilir

* Yayilmis forma ilo ariq olmayan xasto heyvanin comdoayi va organlari
mukammol bisirildikdan sonra istifadasing icazs verilir

* Varamin lokal formasidirsa zaodslonmis orqgan vd toxumalar kanar edilir.
Saglam hissonind he¢ bir mohdudiyyat qoyulmadan gidalanmada istifado

edilir.



Brusellioz - inak, keci, qoyun, donuz

Insana briiselliozun yoluxma yollari
* Kontakt yolu ild

* Alimentar

* Aerogen

Briuselliozlu heyvanin atinin qiymatlondirilmasi
Sarti yararh ot

(t 60-65°C. Qaynama miiddati- 5-15 daq.)

Profilaktik tadbirlor:

« Qoruyucu paltarlar

* Dezinfeksiyaedici maddoslor

» Infeksiyalasmus heyvanlara qulluq edanlorin vaksinasiyasi



Dabaq iIribuynuzlu heyvanlar, qoyun, keci, donuz
Toradicisi - suzulon viruslar (60°C, 5 daq.)

Yoluxmus atin qiymatlondirilmasi: sorti yarh ot

Profilaktik todbirlor:
Endemik ocaqlarda sanitar -maarif isinin giiclondirilmasi

Donuz taunu

Toradicisi - suziilon viruslar

Yoluxus atin giymoatlondirilmasi —
Sarti yararh ot (t=60°C, gaynama muddoati 5-15 daq,)



Kolbasalar torkibino gora:
Bismig
Yarimhis|

Hisli{ciyhist)

CIyY HISL.I

Liver

lels

(bismis atdan kall-pacadan hazirianmig).



I. Bismis kolbasalar:

1.Doktorskaya

2.Lyubitel

3. Yemokxana (Stolovaya)
4.Caynaya

| 1. Bismishisli kolbasalar:

1.Servelat

II1.Yarimhisli kolbasalar:
1. Krakov

2.UKrayna

3.Poltav

IV.Ciyhisli kolbasalar:
1.Moskova
2.Stolichaya



KOLBASA MOMULATININ ORQANOLEPTIK
Y ASQAT ARI

Jlamoatlor Momulatin xarakteristikasi

Xarici gornusi  Qabigr quru va bark olub atd yaxsi yapismahdar.
Qabigin iizorinds kif olmamahidir. "'Ciyhisli* kolbasa
novlorinin qabigi uzorinds kolbasanin atind ke¢gmoamoak
sdrti ilo az migdarda ag Kif ola bilor. Lakin belo
kolbasanin sathi quru, tomiz, 1okasiz vo zodasiz
olmahdir.



Iyi va dads

KJsiyinin

gornusu

Homin kolbasa novii ticun xarakterik olan xos iyi vd
dadi, qatilan adviyyatin

x0$ 1yi vo dadi hiss olunmali, konar maddolorin 1yi,
gaxsiuma v tursumus dad va iy hissi olunmamalhidir.

Homcins olmali, piyin rongi ag vo ya agimtil —¢ohrayi
olmahdir. Qiymonin i¢orisindd bos vo hava ils dolu yerlor
olmamahidir. Hisli kolbasalarda qiyma barabar doracoda
¢ohrayi rangli olmali, bozumtul Iokalor olmamalhidir.



Konsiste Liver va qan kolbasalarinin

nsiyasi qiymosi ¢ox yumusaq- malhamobonzar Kkonsistensiya-
da, ""bismis"’ vo "'yarimhisli¢
kolbasalar elastiki va bir godar
bark olmali, ovulmamahdir.

"Hisli'" kolbasalarin konsistensiyasi daha bark
olmahdir.



Butun kolbasa novlari uciin xarab olma
dlamotlori:

* ranginin bozarmasi

e yapisqanhh mayenin va Kkifin amalo gdolmosi

* UiZzarini orton gabigin dtdon ayrilmasi

e kolbasa atinin yumsalmasi vo suyun ¢oxalmasi
* Xx0$agdlmoyan iyin olmasi



Kolbasa
mamulatla

rimnin

novlori
Bismis
Yarimbhisli

Hisli

Liver vd

pastet

Zels v xas

Nom-lik

%-1o

50-70
45-50
25-40
50-70

50-80

Zulal
%-1o

15-20
15-20
20-30
10-16

10-16

o/

Yag
%-1a

10-30
20-40
30-50
15-35

10-30

Mineral
Maddslar
%-19

1,5-3,0
3,5-4,0
6-10
2-3

2-3

Kkal
(100 gr
mahsul)

200-300
400-450
480-560
250-400

200-500



us dti
Kimyavi torkibina gors qus atini 2 qrupa bolmok olar.
1. toyud, hindtoyugu

~




Ziilal, gr 18,2
Yag, qr 18,4
K/h, qr 0.7
Vitaminlar:

A, mg 0.7
B1l, mg 0,07
B2, mg 0,15
PP, mg 3.7

Mineral elementlor:

Ca, mg 16

Mg, mg 27

P, mg 228

Fe, mg 3.0

Enerji,

kkal 241
kC 1008

Toyuq

Hind-
Toyugu

19,5
22,0

0.01
0.05
0,22
3.8

12
19
200
4.0

276
1155

Qaz

15,2
39.0

0.02
0,08
0,23
2.2

12
35
15
3.0

412
1724

Ordok

15,8
38.0

0,05
0.12
0,17
2.8

23
25
200
3.0

405
1695



Ekstraktiv maddslor

(toyugun dos otinin 100qr)
« Karnozin — 430mg.
« Anserin — 770mg.
« Kreatin — 1100mga.




Qus xastalikloring aiddir:
® Varom,

* (arayara,

* botulizim,

* listerelleoz,

* paratiflor,

* ornitoz,

* pulloroz,

» stafilokok,

* leykoz,sarkoma.




Qus ati vasitasi ild insana kecon
xastaliklor.

Varam- orqnin biri zodalonibsa va qus ariq deyilso,
ancaq zadalonmis orqan konar edilir. Iki va
daha c¢ox orqan zadalonibsa kokliiyiindon
asil1 olmayaraq qidalanma ticun yararsiz
sayilr.

Sibir yarasi - bu xastaliklo ev heyvanlari xastolonmis
olduqgda ev quslari xastalonirlor.
Xoastoliyin alamoatlari- qusun bas vd
boyun hissasi siskin olur, dari va selikli
qisasi goyarir. Belo qusun ati
zararsizlasdirilir vo yandirir.



Botulizm — quslar botulizmin 3 tipi ils (A,B,C)
yoluxurlar. Quslarda parez va iflic,
oncd boyun azalasinin iflici bas verir.
Qida moaqgsadlori ucun istifads olunmur.

Listerelloz — bu xastalikla ciicalor va cavan toyuqlar
xastolanirlor. Urak azalosinds nekroz,

qara ciyarda nekrotik ocaqlar geyd olu-
nur. Zadalonmis organlar texniki
utilizasiyaya verilir, otinin saglam his-
sdsi qaynadilmagqla zararsizlasdirilir

vd qida magsadlari ticun istifadd edilir.



Paratif - toradicisi S. typhimurium, S.anatum,
S. enteritidis. Bakterioloji miiayinado
S. typhimurium, S. anatum askar olunarsa
qusun kokluyiindan asili olmayaraq ¢ix-
das edilir, digar toradicilor askar edilorsd
vd qus ariq deyilsd ati sarti yararh hesab
olunur. Qaynadildigdan sonra gidalanma
ucun istifads olunur.

Ornitoz- toradicisi siiziilon viruslardir. Bu xastaliy?

yoluxmus qusun oti mahv edilir.



eykoz, sarkoma- insan iiciin tohliikali hesabolunur, bazi miialliflarin fikrina

Sarkoma

g0rd toradicisi suizulon viruslardir. 9gar qus comdayindd
anemiya, sariliq yoxdursa vd 9z310 toxumasinda doayisiklik
yoxdursa, gaynatmagla zararsizlasdirirlor. Qaraciyoari, dalagi
va digar orqanlar zadalonibsa, 9z3lo toxumasinda dayisiklik
varsa, anemiya, sariliq da varsa texniki utilizasiyaya
gondorilir.

3z31d toxumasinda dayisiklik olmayan qusun comdayi

mohdudiyyatsiz realizo olunur. Organlar

vd bagirsaq zadoalonibsd vo comdok uzulmiissd texniki

utilizasiyaya gondorilir.



Bahqg vd balig mahsullar:

Balhigin kimyavi torkibi asagidakilardan asih olaraq doyisir:
* Novundon

* Yasadig1 miihitin xtisusiyyatindon

* Yem vasaitinin vaziyyatindon

* Ovlandigi vaxtdan

* Digor moaholli soraitdon
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Baligin torkibindJ asas qidalandirict maddalor tam
dayarli zUlallar (10-15%) va yaglardir (0,5- 30%-a godor).

Torkibinds ziilalin migdari ¢ox olan bahgqlar:
* ndrd bahgi
 uzunburun baliq
e ag baliq vo s.

Torkibinds zulalin miqdar: az olan bahgqlar:
e capaq bahg
e sazan bahgi vo s.



Bahigin zulah
(10-15%0)

I7319 toxumasi
zilah

Suda holl olmayan
qlobulinlar(ixtulin)

J

Suda hsll olan
albuminlor.,

Nukleproteidlar

Birlasdirici toxuma ziilah
(0,6-3,59%0)

Kollagen




Balhiqlar yaghgina gora: (0,5-30% qador)
* Yagin migdari 4%- 9 qodor — az yagh
- mintay,argentina,suf,treska,xek,durna bahgi vo s.
* Yagin migdari 4-8%- 5 qodor — orta yagh
-qorbusa,sazan,capaq,doniz xan1 baligi,naqqa vo s
* Yagin migdari 8%-dan c¢ox - yagh
Yagh - 8-20%-3 qador
-q1z1l,nary, sayra, sardina ,uzunburun baliq va s.
Cox yagh - 30%-9 qodor
- ilan bahq ,ag bahq vo s.



Baliq yaginin bioloji aktivliyi torkibinda ¢oxdoymamis yag tursularinin va
yagda hall olan vitaminlorin olmasidar.

Doymams yag tursular: — 85-90%
Coxdoymamuis yag tursularn - 50%; (0,5-5,5qr.)
(linol, linolen v3 araxidon )

Coxdoymamus yag tursularinin miqdari an cox olan: (mohsulun yeyilon hissasinin
100 gr-da gr -la)

e treska baliginin yaginda — 27,9 gr.

e stavrida — 5,44qr.

e sakit okean skumbriyas1 — 4,93 gr.

e doniz xam bahg — 0,49 qgr.

e sazan bahg - 0,47 qr.
Coxdoymamis yag tursularinin migdari az olan:
e suf bahg1 — 0,1/qr.
e mintay bahgi — 0,32 qr.






Bir ne¢o bahq névlarinds mineral elementlorin migdan
(mohsulun yeyilon hissasinin 100qr-da)

Elementlor treska doniz xam bahgi stavrida sazan mintay
Kl,% 1.3 1.4 1.4 1.3 1.3
Makroelementloar, 338 296 350 268 428
(ma)

Kalium

Kalsium 23 29 64 27 -
Magnezium 26 26 36 21 57
Natrium 98 78 70 38 --
Kikurd 200 210 208 185 170
Fosfor 208 213 255 216 -
Xlor - - - 55 —
Mikroelementlar,

(misq) 650 1200 1100 1500 800
Domir

Yod 135 57 30 4 =
Kobalt 31 31 18 35 12
Mangan 80 100 90 150 102
Mis 150 119 110 134 129
Nikel 9 6 6 7 7

Cinl,/ 1NDN 121 (oYY SNNN 11 DN



Ekstraktiv maddsloar - kreatin, kreatinin, amintursulardan-histidin, arginin,
alanin vo valin; siid tursusu, qlikogen voa Inozit

Ekstraktiv maddalorin migdari ¢cox olan:
e sazan bahg1 — 3,92%

e treska balig1 — 3,46%0

 suf bahgi -3,28%

* ndord bahgi — 3,05%

Ekstraktiv maddslorin migdar az olan:
e ¢coka bahig1 — 1,69%



Suf bahgi
Sazan
Treska
Nara

bahigi
Coka

Ekstraktiv maddalorin migdari,%
3.28 ——

3.92
3.46
3.05

1.69




Tozo baligin sanitar giymoatlondirilmosi:
1.0rganoleptik xassalorind gord

e baligin sdthini orton seliyin soffaf olmasi vo xosagoalon
iyo malik olmasi

e g0zuin buynuz qgisasinin saffat vo roginin parlaq olmasi

e gaolsomolorinin rongi aciq-qirmizi olmah vo xosagalmayan
iyo malik olmamah

* baligin konsistensiyasi bark olmal

e baligin qarm butov olmali va tizgdci azilmomoli

* x0sagdlmoyan cliruntu iyino malik olmamal

2.Faqaras boyunca 9zals toxumasi ¢cohrayi-qirmizi rang?
boyanmamal



Kohnd bahgin slamoatlori:
edorisinin sathi ¢irkli, tutqun, vo yapisqanh selik ilo ortulii olmasi

e pulucuqlari donuq, parildamir, pulucuqlari va darisi asanhqla azalodan
ayrilir

e bahigin gozlori bulaniq va goz cuxuruna batiq vaziyyatdd, goziin atrafi
qizarmis olur

* galsamalari ¢irkli, boz rongds, aralarinda irinabanzar selik olur, ¢iirintu
Iy1 hiss olunur

* 3z3ldlari ¢cox bos vo yumusaq olur, barmaqla basdigda amals galon batiq
hamarlanmir, asanhqla siimiikdon ayrihir, pis iy verir

* garincigi sismis vaziyyatdo olur, suya saldiqda garincigi ust toratd
olmaqla suyun sathinas ¢ixir

* 37315 toxumasinda aparilan kasik yerinds duyulan ¢uruntii iyi vo ya isti
bicaq sinagi ilo askar edilon pis iylor bahigin istifadays yararsiz oldugunu
gOStarir



Donmus bahigin keyfiyyatinin toyini:

* 3vvalca otaq temperaturu soraitindos, yaxud temperaturu 10-15° olan suya
salmaqla buzunu asridirlar.

e 1-5° C T-da konsistensiyasin1 yoxlayib tayin edirlar

 donmus baligin orqanoleptik gostaricilori tazd baligin orqanoleptik
gostariciloring oxsayir.

Donmus baligin xarab olmasinin gostoron alamatlor:
* golsomolorinin arasinda xosagalmaz iyin hiss olunmasi
* 3tin ronginin tutqunlasmasi
* konsistensiyasinin ¢ox bos olmasi, atin simiukdon asanhqla ayrilmasi



Baligin oti basqa atlora nisbaton daha tez xarab olur, ¢linki mikroorgqanizmlor
baliq toxumasina baligin hom sathindon, hoamds onun bagirsagindan kesd bilor.
Baligin anatomik —histoloji qurlusu, onun birlosdirici toxumasinin seyrak va
yumsaqhigi, baligda olan proteolitik fermentlorin tasirindon onun hozm
organlarinin tez xarab olmasina vo mikroorqanizmlorin baliq toxumasinda
asanhiqla yayilmasina sabob olur. Baligin bagirsaginin qarin boslugunda uzanmis
vaziyyatda olmasi vo baligin bel siimiiyiind i¢ tarafdon yaxin olmasi bel stiimiiyt
torafdon azalo toxumasinin daxildon yoluxmasinin daimi tohluikasini yaradir.
Baligin sathindd olan seliyin coxalmasi va yapisganlh olmasi mikroorganizmlorin
intensiv inkisafina imkan yaradir. Mikroorqganizmlor bagirsaqdan bel sumiiyu
boyunca yerlosmis iri gan damarlarima Kkec¢ir vo mikroorqanizmlarinin hayat
foaliyyatinin tasiri altinda gan hemoliz olur vo damarlarin divarindan Kec¢arak
fagara boyunca 9z3ld toxumasini ¢cohrayi-qirmizi rangd boyayir. Bu cur tozahur
etmd «garalma» adlanir. Bu hal bahiqda miihiim qusur adlanar.

o9gar bu ciir garalma 3z319 toxumasini zodalomayibsd, ancaq baligin sathindo
doysikliya sobab olubsa, onda baligin homin hissasini kanar etmok sarti ilo
qidalanmada istifads edilmasing icazd verilir.



Yay movsiumiindd t3z3 tutulmus bahqlar 24 saat miiddatindo istifado
olunmahdur.

Q1s movsumiindd t3zd tutulmus bahqlar 48 saat muddatinda istifadd
olunmahdir.

Tazo bahg1 buzda soyutduqda yayda 3 sutka, qisda iso 5 sutka saxlamaqg
olar.

Buza biometsin alava etdikdo (1 ton buza 5 qr.) 14 sutka saxlamag olar.
Toza bahig1 - - 18°C T-da dondurdugda 2 aydan 8 aya gadar saxlamagq olar.
Baligla insana kecon helmintozlar
1. Difillobotrioz
2. Opistorxoz
3.Anizakidoz
4. Klonorxoz



Helmentlorin yayilmasinda bahq faktor Kimi

Difillobotrioz — toradicisi (Diphyllobothrium latum)
uzunlugu 3-4 m vd bazon 10 m
siirfasinin uzunlugu 1-2,5 sm, eni —2-3mm
adi gozlo yaxsi gorunur.

Son sahibi va invaziya ocag1 — insan vo baliq yeyan heyvanlar (it, pisik, ay1 va s.) Insan
helmentin yetkin formasinin dasiyicisidir.

1-ci arahiq sahiblari —xar¢anglor,
2-ci sahiblari- pleroserkoidlorls yoluxmus baliqlardir (durna, xani, yayin, ala bahqlar)

invaziya ocaqlari: simali va conubi Amerika, Avstraliya, italiya,
Fransa, Danimarka, Sveysariya, Finlyandiya,
Pribaltika, Uzaq Sarq, Sibir va s. olkalar.



A - Pleroserkoidld yoluxmus toxuma
B - Dari vasitasilo goriilon



Iri lentsokilli qurdun inkisaf sikli




Difillobotriozun insan organizmind tasiri — mexaniki vo toksik-
allergik patologiya ilo slagodardir.

1. Helment bagirsagin divarina yapisaraq botriyalari vasitasi ilo
bagirsagin selikli gisasini zadaloyir, bu isd bagirsagin atrofiyasi vo
nekrozlasmasi 119 naticalonir.

2. Organizm helmentin miibadilo mahsullarinin tasirindon sensibillosir,
autosensibillosma proseslori inkisaf edir.

3. Endogen hipovitaminoz va avitaminoz inkisaf edir. ( B12 vitamini, fol
tursusu)

4.Meqaloblast anemiya
Difillobotrioza yoluxmus insanlarda bas veran salamatlor:

e zdiflik * urok bulanma
* bas agrisi * bazon qusma
* bas gicollonmod  epiqastral nahiyyado agri

* is qabliyyatinin azalmasi e gqarinda qurultu, kop, qabzlik



Difillobotrioz ocaginin 2 formasi ayrid edilir:
1. Gol (9n sox rast galinon)
2. Cay
Difillobotriozun profilaktikasi:
1.Qati tadbirlor:
e sahil boyu rayonlarda abadlasdirma islorinin hayata Kecirilmasi
* natomizliys son qoyulmasi
e fekal-¢irkli sularin su monbolaring axidilmasinin garsisinin alinmasi
* sahil boyu yasayan oshali arasinda dehelmentizasiyanin aparilmasi
2. Miivvagqati tadbirlor:
e ¢iy halda bahgin yeyilmasinin garsisinin alinmasi

(termiki emala moaruz qalmayan, duzlamlmayan, dondurulmayan)

Termiki emal —tiko halinda qizartdiqda- 15daq,
suda bisirdikds -- homin an
Duzladiqdan — 1-2 hofta sonra
Dondurdugda — 15-27°C t-da 12-24 saat
- 6-10°C t-da 3-5giin
-4°C t-da 9-10glin



Lent sokilli qurdlarin pleroserkoidlari ilo yoluxmus baliqlarin istifadd
qaydasi:

1. Balhigin azslo toxumasinda tok-tok pleroserkoidlor goriiniirsa sorti yararh
mohsul Kimi giymatlondirilir — yaxsi gaynatmaq vo qizartmaq

2. Bahigin 3z3ls toxumasinda ¢oxlu pleroserkoidlor goriuniirsds mahsulun
realizasiyasina icazo verilmir.

Opistorxoz—toradicisi (Opisthorchis felineus) va ya
(Opisthorchis viverini)
surfasinin uzunlugu —4-13mm
eni— 1-3,5mm

Son sahibi vo invaziya ocagi — insan va baliq yeyan heyvanlar
(it, pisik, tulkii)

1-ci arahq sahibi —molyuskalar:
2-ci araliq sahibi —karp bahgi Karp bahg

Helment (%ara ciyari, od yollarim va 0d Kisasini zadalayir. Insanlarda opistorxoz
xolesistit vo ya angioxolit (Vinagradov xastaliyi) sokilindo davam edir.




Baligin azalasinds pisik iki agizlisinin (metaserkarilor)
surfalori




xastaliyin slamatlori:

* dhvalinin pislosmasi
* hararatin yuksalmosi
= gara ciyar vd od kisasi nahiyasindo agrilar
» dispeptik slamatlor
* yuxunun pozulmasi
* bas agrisi
» dari,selikli gisanin solgunlasmasi
= gara ciyar vd 0d Kkisasinin boytuimosi
*madaalti vazi nahiyasinds agrilar
xastaliyin agirlasmalar :
* gqara ciyorin absesi
e qalxan xolangit
 parazit Kistanin dagilmasi
e peritonit
e gqara ciyorin birincili xarc¢ongi



Profilaktik tadbirlor :
Qoti
e Sahil boyu abadlasdirma islorinin hoyata kecirilmosi
* Natomizliys son goyma
* Fekal cikli sularin su manbalorino axidilmasinin garsisinin alinmasi

* Su naqliyyatinda —sarnisin va yiik dasiyan gomilorda,baliq tutan gomilards
cirkli sularin zorarlosdirildikdon sonra su manbayino axidilmasi

* Sahil boyu yasayan ohali arasinda dehelmentizasiyanin aparilmasi
* Miivoqqoti
Bahigin ciy yeyilmasinin gar¢isini alinmasi (termiki emal,duzlama)
Termiki emal —tiko halinda gaynatdigda --- 20daq.sonra.
kiiftaolor halinda --- 10daq. sonra.

duzlandigda — xirda bahqglar --- 3.5 saat sonra.
iri balhiqlar --- 10 sutka sonra.



Balig mohsullar

Baliq mohsullarina aiddir :

* duzlu bahglar,

* baliq konservlori,

* isti vd soyuq hisd verilmis bahglar,
* qaxac edilmis bahgqlar,

* bahq kurusu.

Xorak duzunun miqdarina gors bahqlar 3 qrupa boluntirlar:
= az dizlanmus bahqglar  Nacl -10%-3 qador
» orta miqdarda duzlanmis

bahqlar Nacl — 10-14%
* ¢cox duzlanms balhiglar Nacl — 14% va ¢ox



Duzlu bahgin keyfiyyotinin sanitar qiymatlondirilmasi:

* duzlu bahgin xarici gornust ( dori ortuyu)
» 37315 toxumasinin Konsistensiyasi
* duzlu bahgin iyi, dadi
= pas lakalari
* bel siimuyu nahiyasindd garalmalar
» pigment omald gatiron bakteriyalarla

cirklonmasi
» pendir mil¢oyinin suirfalori ilo ¢irklonmasi



Duzlu bahgin keyfiyyotinin sanitar giymoatlondirilmasi:

. duz)lu balgin xarici gorniisii —doari ortiiyii (tiind boz, bozumtul-gara, bozumtul-
sari

* 3z3ld kasiyinda azals toxumasinin rangi — sazan bahgi- ¢ahrayi, qizil bahgq-
qirmizi, digar bahqlar —ag;

* 37315 toxumasinin konsistensiyasi- bark, simiiyo mohkom yapismis olmal,
spesfik bahq iyl vermoli.

* pas lokalori- darialt1 yagin qisman oksidlosmasi

- pas lakalari bahgin sathinds olduqda tomizlayib realizo etmak olar, bu zaman
bahgin cesidi asag1 dusur.
- pas lakalari bahigin 3z3ls qatlarina ke¢diyina gora hamin nahiyyada azals
toxumasi qaralir va pis 1y verir. Belo baligdan istifads edilmoasind icazd verilmir.
e pendir mil¢oyinin surfalori ilo yoluxma
- pendir mil¢ayinin siirfalari bahgin ust qatindadirsa tomizlayib qidalanmada
istifadd etmok olar .

) bahqbpendir mil¢ayinin suirfalari il hadsiz ¢irklonmis olarsa (toxumada
dayisikliyin bas vermasi) belo baliq mahsulu mahv edilir va ya texniki maqsad
ucun tokrar emal edilir.



 f3qora boyunca 3zals toxumasinin gara rangd boyanmasi — autolitik
prosesla alaqgali olub, bel simuyu atrafinda 39z3l5 toxumasi hemoliz
olunmus ganla hopmus olur, 9z3lo toxumasinin rangi qarahr, pis iy verir,
belo baligdan istifadd edilmasing icazd verilmir.

e duzlanms baligin sathindos ¢ohrayi rongin amals golmasi — «fuksin
Iakalori» B. serratia salinaria galofil bakteriyalari. Bahgi qati duzlu su vo
sirka-duzlu mohlulla tomizlodikdon sonra tez realizo etmak.

 f3gora boyunca azal9 toxumasinin gara rangd boyanmasi — autolitik
prosesld alagali olub, bel sumiyii atrafinda 3z315 toxumasi hemoliz
olunmus qanla hopmus olur, 3z3l5 toxumasinin rongi qaralr, pis iy verir,
belo baliqdan istifadd edilmasing icazd verilmir.

e duzlanmis bahgin sathinds ¢ohrayi rongin amala golmasi — «fuksin
Iakalori» B. serratia salinaria galofil bakteriyalari. Bahgi qati duzlu su vo
sirka-duzlu mohlulla tomizladikdon sonra tez realizo etmok.



Seld- proteinaz fermentinin tasiri altinda yetismo prosesi naticasindo hazirlanir, spesfik dada vo
zarif konsistensiyaya malikdir. Torkibindo 10%-3 qoador ziilal, 4-14% yag vardir. Duzun
miqdarimna gors az duzlu-6-10%, orta duzlu -10-14%, kaskin duzlu- 14%-dan cox.
Hisd verilmis bahqlar 2 qrupa boliinlor:
I. Isti hisa verilmis bahqlar. (tazo baliq, dondurulmus tazs bahq)
Baliq duzlanir , sonra isti hisd verilir. Duz dad maqsadi ilo vurulur.

Isti hisa verilmis baliglar 80-140°C, hiso verilmo miiddoti 5 saat. Tamh va zarif konsistensiyali
olur, nomliyi ¢cox olur va tez xarab olan mohsullara aiddir. Fenol-aromatik iy- his iyi verir,
antiseptik maddo-fenol, formalin, krezoldur.

Ticarat sobakasindd saxlanilma muddati:
* Toza bahiq 8°C-do 72 saat
* Donmus baliqdan hazirlanmis —soyuducusuz — 3saat, soyuducuda — 24 saat.

I1. Soyuq hiss verilmis baliglar.( avvalco duzlanir, qurudulur sonra hisas verilir. hor iicii
konservlasdirici rol oynayuir.)

Soyuq hiss verilmis baligqlar — 40°C-don yuxari olmayan T-da , burada T-ur faktoru
koservlasdirici kimi eld bir shomiyyat kasb etmir. Baligin nomliyi az, duzu xeylidir,
saxlanilmaga davamhdar.



Balig kuriisu

 Zulal—ixtulin 17-18%,albumin 2-2.5%

 Xolesterin —3.91-14%

* Lesitin—2%-a qador

* Fosfor sixilmis kiirids -594mq,danavor kiiriuds -426mq

* Domir sixilmus kiiriids -3.4 mq,donavar Kkiirids -2 mg

* Nomlik—50-60%

* Duzun miqdar1 —4-5%

« Urotropin—~0.1% dan cox olmamah

 Natrium borat —-0.3%

* Vit.A—0.18mq , B,-0.3mq, B,-0.36mqg.PP -1.52mg
(asetrina kurusund?)

* Pasterizasiya (long ): 60-65°C 2-3saat

 Saxlanilmasi: t-3°C




Yumurta vo yumurta mahsullar:
Yumurtanln qurulusu b Yumurta sarisi

ok WA

* Yumurta sarisi \
w . —— . Albumin (yumurta ag)
* Yumurta agi g .

* Qabiqalt1 parda
* Qabiq

Xarici membran

Hava
kamerasi

xalaz

Daxili membran

Herminal disk

Qabiq

Vitellin membrani




Yumurtanin gidalandirici va bioloji doyari




Vitellin

Yumurta sarisi zulah

[ Fostoproteidlor }

Livetin

Fosfovitin




Toyuq yumurtasinin bioloji doyar gostaricisi
( mahsulun yeyilon hissasinin 100 qr.)

Butov yumurta Ag1 Sarisi

Su,q 73,6 87,3 50,0
Zulal,q 12,7 10,8 16,2
IJvazolunmayan 5243 4701 6558
amintursular,mq

Valin 772 735 937
Izoleysin 597 628 907
Leysin 1081 917 1381
Lizin 903 683 1156
Metionin 424 413 415
Treonin 610 483 830
Triptofan 204 169 236

Fenilalanin 652 673 696



Arqinin 1156
Histidin 340 250 383
Tirozin 476 397 699

Sistin 293 2177 275




Lipidlor
( 12%-9 qador)

Trigliseridlor Fosfolipidlor
(7,45%) (3,39%)




Fosfolipidlar

Lesitin
(8,6% va ya 1,6
qr.)

Kefalin

Sfingomielin




Toyuq yumurtasinin bioloji dayar gostoricisi

Gostarici

Lipidlarin migdari,q
Fosfolipidlor

Xolesterin

Doymus yag tursular

Mono doymamis yag tursulari
Olein

Cox doymams yag tursulari:
Linol

Linolen

Araxidon

(mahsulun yeyilan hissasinin 100 qr.)

BUtov yumurta
11,50
3,39
0,57
3,04
4,97
4,09
1,26
1,10
0,06
1,10

Toyuq yumurtasi
Ag1

Sarisi



A, mqg

B — karotin,mq
D, mkqg

E, mqg

Bs.mq

B12, mkq
Biotin,mkq
Pantoten tursusu ,mq
Folasin,mkq
Niasin,mq
Riboflavin , mq
Tiamin,mq
Xolin, mq

(mahsulun yeyilon hissasinin 100 qr.)

BUtov yumurta
0,35
0,06
4,7

2
0,14
0,52
28,2
1,3
7,5
0,19
0,44
0,07
251,7

Vitaminlor

Toyuq yumurtasi

0,01
0,08

0,24

0,56
Sl

Ag1

1,26
0,26
7,70

0,37
2,00
56,00
3,80
19,0

0,24
0,18
800

Sarisi



Gostarici

Fosfor , mq
Kukrd ,mq
Domir,mkq
Mis,mkq

Sink,mkq

Mineral elementlor
(mahsulun yeyilon hissasinin 100 qr.)

Butov yumurta
215

176

2500

83

996

Toyuq yumurtasi

27
187
150
51,6

231

Ag1

542

170

6700

139

3106

Sarisi



Yumurtanin tarkibinds olan butiin kmponentlor orqanizm
torafindon yaxs1 monimsanilir: zUlallar — 98%, yaglar — 96%o.

Termiki emaldan sonra yumurtanin maonimsanilmasi ¢iy halda
monimsanilmadon yaxsidir.

Ymurtam 80°C temperaturada quzdirdiqda ¢iy yumurtada olan

antitriptik ferment parcalanir, eyni zamanda xosagalmayon avidin-
biotin kompleksi da parcalanar.



Yumurtanin epidemioloji ohomiyyati

Yumurtanin mikroorganizmlorls yoluxmasi

(ekzogen)
r
»B.proteus = X
>B.coli a ™M
> B.subtilis -

> B.mesentericus



Mikroorqanizmlorin yumurta daxilind ke¢cmasind bir sira amillor saboab ola
bilor:

* havanin teperaturu
* havanin nomliyi
 yumurtanin tazalik daracosi

e lizosimin aktivlik daracasi

20° C T-da havanmin nomliyi 80-85% olduqda Pseudomonas va B. proteus
cinslori 2-5 sutka arzinda, S. Typhimurium 8-11 sutka, E. Coli 13-15 sutka
drzindd yumurta qabiginin daxilina kec¢d bilir.

Temperatura 15° C-dan asag1 va nomlik 60-65% oldugda mezofil
mikroorganizmlorin yumurta gabiginin daxilino ke¢d bilmasi zaiflayir. 10 ©
C T-da tamam dayanur.

Pseudomonas cinsindan olan bazi bakteriyalar va kif kobaloklori 0 © C T-da
belo yumurta qabiginin masamolorindon yumurtanin daxilino Kecirlor.
Koloniyalar avvalcd qabigalti pordada, sonra iso ziilalda omala galirlor.



Yumurtanin mikroorganizmlorls yoluxmasi

(endogen)

=] S. Pullorum

=] S. Enteritidis

=] S. Anatum

=] S. Typhimurium




Qara ciiriimo - Pseudomonas cinsinin bazi niimayandalari
va B. proteus vulgarisin inkisafi
ndticasindd yumurtanin torkibi parcalanr
Vd gara rang omolo galir.

Yasil ciiriimo - Pseudomonas cinsindan olan
bakteryalarla ( Ps. Fluoresceus) bas veran
curumsa naticasinds zilal yasil rong alir.
Homin bakteriyalar yasil pigment
amdla gatirirlar.




Prodigiosus bakteriyalari, bozi maya va Kif gobaloklori qirmizi pigment
amald gatirorak yumurtanin daxilini qirmizi rongd boyayir. Bu halda ziilal
dagilmis vo yapisqan sokil alir.
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Yumurtanin saxlanilmasi.

1. Soyuducuda

¢ temperatura (-1 -2°S)

¢ nisbi riituboat (85-88%0)

2. Azot vd karbon qazi il9 zonginlosdirmo vo daimi temperatura (0°)
3. Ozonla zonginlosdirmad

4. Tazd yandirilms tozsokilli shongin doymus mahlulu (1 litr suya 5
qr. ahang) (3-4 ay saxlamaq)

5. Maye suso ( yumurta gabiginin mikroflorasina antiseptik tasir
gOstorir)

6. Qoruyucu ortiklor /bitki yaglar: vo mineral yaglar- (vazelin vos.)/



7) Kanifol-parafin yagi va etilselliiloza
8) 6%0-li karboksimetilselliilozanin natrium duzu moahlulu

Yumurta soyudg kameralarda — 1°... -2° C T-da, nisbi riitubat 85 — 88%
olan soraitdo saxlanihr.

Yumurtlamadan sonra 5-7 gun saxlanilan yumurta pohriz yumurtasi, 25
gun saxlanilan yumurta t3z3 hesab olunur. Pahriz toyuq
yumurtalari 0-20° temperaturada 7 giindon ¢cox olmamagq sorti
ilo. Yemokxana yumurtalari 20°-don yuxari olmayan temperaturada
25 sutkadan artiq olmamaqla.

Soyuducuda yemokxana yumurtalar: 120 sutkadan ¢ox olmamaqla
saxlamilr.



Yumurtanin keyfiyyati standartin taloblorina cavab
vermolidir.

Yumurtanmin keyfiyyoti yumurta gabiginin vaziyyatind vo
ovoskopun naticolorino gors tdyin edilir:

*| Hava kamerasinin hiindurliiyi 13 mm ke¢moamolidir.

*| Yumurta sarisi yumurtanin mdrkazinds dayanmah

*| Yumurta ag1 dolgun(bark) olmali vo isiq kecirmoalidir

Yumurta mohsullar
1.Yumurta tozu

2.Yumurta melanji




Yumurta melanji vo yumurta tozunun Kimyavi torkibi
(100 gr.mahsula goro)

Mbohsullarin adx

Melanj

Yumurta tozu

Mahsullarin
adi

Melanj

Yumurta
tozu

Su,q Yag,q Zilal ,q
74.0 11,5 12,7
6,8 37,3 45,0
Vitaminlor
A B1 B2 PP K
0,35 0,07 0,44 0,19 153,0
09 0,25 1,64 0,18 560,0

Karbohidrad Enerji doyori

g
kkal kC
0,7 157 657
7,1 542 2268
Mineral maddslor

Ca Mg P Fe Na
55,0 54,0 185,0 2,7 71,0
200,0 180,0 770,0 13,0 280,0



Yumurta tozu vo yumurta melanjinin alinmasi

1.Yumurta tozu (t 60 °S kecmamokls)
2.Yumurta melanji (-18 -21 °S , 72 saat)
banka daxilinde t=-5-6"S

Dondurulmus yumurta melanjinin saxlanilmasi
[=-5-6°S
nisbi riitubat — /0-80%
saxlanilma miiddati- 8 aydan cox olmamagla



Diqqotiniza gord tosakkur
edirik.




